FR
83.116.005
CE

o B

Quiche lorraine
Escalope de poulet v.
Brocolis persillés
Gouda d la coupe
Salade de fruits

Pour le mois de Janvier 2021

Notre

Velouté de courges
Raviolis-aux 4 fromages
du chef (Plat complet)
Fromage rapé
Mousse au chocolat

Salade Aldente
Roti de porc aux romarins
Courgettes ala créme B
Mimolette a croquer
Tarte flan patissier

Salade Mexicaine
Cordon bleu
Haricots plats sautés
Edam a la coupe
Beignet au choco/noisette

Mécédoine au thon Soupe de courgettes
Rosbeef * Chipolatas griliées
Purée de potiron du Chef Lentilles au jus du Chef
Chevretine Tome noire a la coupe
Ananas Novly nappage caramel
*Viandes Bovines d'origine fr

Information allergéne: présence possible de céréales contenant du g

ise sauf pour quelq

produits r

és originaires de la Communauté Européenne. Memis sous réserve d'approvisionnement de nos fournisseurs
luten, de crustacé, d'euf, de poisson, d'arachide, de soja, de lait

Chef de cuisine vous propose

Taboulé
Roti de dinde aux olives
Jeune carottes au jus
Délice de camembert
Galette des Rois briochée

Salade d'endives au fromage
Sauté de Boeuf *au cumry
Frites
Biscuit
Kiwi

T =y

Pois chiche en salade
Nuggets de blé
Ratatouille Maison

Cantadou fines herbes
Créme dessert au chocolat

Salade de riz du Chef
Crépe a l'emmental
Haricots vers persillés &l
Rondelé aux herbes
Tarte aux pommes

b

Quiche provencale
Filet de cabillaud au citron
Caroftes vichy du Chef
Carré président
Banane

de {'anhydride sulfureux et sulfites dans nos ateliers.

o

Nos menus respectent la saisonnalité des frults et légumes frais
et tous nos plats sont confectionnés et préparés par nos Chefs cuisiniers




